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Palacio Real

&0 The city's historic heart,
the Barrio de los Austrias, is
amaze of narrow streets,
charming squares, centuries-
old architecture, and home
to Spain's royal palace.

Hotel Meninas
Calle de Campomanes, 7

& Le ceeur historique de laville,

le Barrio de los Austrias, est un
dédale de ruelles étroites, de places
pleines de charme et d'architectures
séculaires. Il abrite notamment le
palais royal d'Espagne.
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Madrid

EN The Spanish capital dazzles with its rich
history, world-class museums, bustling plazas,

and alegendary tapas culture.

R La capitale espagnole séduit par larichesse
de son histoire, ses musées de renommeée
mondiale, ses places animées et sa culture

des tapas légendaire.

Hermanos Vinagre

= From classic gildas - skewers
of olives, anchovy, and guindilla
pepper-to smoked mussels and
vinegar marinated anchovies, this
traditional Spanish aperitivo
momentis not to be missed.

www.hermanosvinagre.com

= Des gildas classiques-brochettes
d'olives, d'anchois et de piment guin-
dilla-aux moules fumées en passant
par les anchois marinésau vinaigre,
cetincontournable moment d'apéritif
al'espagnole ne doit pas étre manqué.



Photos: Angelita Madrid, Mandarin Oriental Madrid, Hermanos Vinagre, Alvaro Lopez del Cerro Madrid Destino

Parque del Retiro

@ Once aroyal retreat, this
greenlungisablend of gardens,
tree-lined avenues, and spar-
kling ponds. Rent a rowboat

on the Estanque Grande for
aromantic afternoon.

www.madrid-destino.com

= Ancienne retraite royale,

ce poumon vert méle jardins,
allées bordées d'arbres et bassins
scintillants. Louez une barque
surI'Estanque Grande pour un
aprés-midi romantique.
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PAPERJAM

* Visit luxair.lu for the updated timetable.
Consultez le plan de vol actualisé sur luxair.lu.

\

Deessa

& Chef Quique Dacosta brings his
Mediterranean cuisine to the iconic
Mandarin Oriental Ritz. Go for the
Historical Menu to try some of his
famous creations, including the
shrimps and the mellow rice.

i« Le chef Quique Dacosta apporte

sa cuisine méditerranéenne a I'emblé-
matique Mandarin Oriental Ritz.

Optez pour le menu « Historical » afin
de découvrir certaines de ses créations
signature, dont les crevettes et

le célebre rizfondant.

Two Michelin stars
Deux étoiles Michelin
Plaza de la Lealtad, 5

www.mandarinoriental.com/madrid

Angelita

o Ahidden basement cocktail lounge in
Chueca servesa curated menu of inventive
drinks like the Chitina, made with rum,

fig leaves, barley... and crickets.

= Ce bar a cocktails confidentiel, niché
dans un sous-sol a Chueca, propose une
carte soignée de créations originales,
comme le Chitina, a base de rhum, de
feuilles de figuier, d'orge et... de grillons.

Calle de la Reina, 4
www.madrid-angelita.es
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